Kleine Pilze,
grofe Sommerlawne

Es gibt Dinge, die kindigen den Sommer ganz leise an.
Das Rauschen der Ostsee. Der erste Sonnenstrahl auf der
Terrasse. Ein kuhles Getrank mit Blick aufs Wasser.
Und dann waren da noch: Phfferlinge.

Diese kleinen goldgelben Waldschatze sehen vielleicht
unscheinbar aus, haben es aber faustdick hinter dem Hut.
Kaum landen sie in der Pfanne, duften sie nach Sommer,

Waldspaziergang und

,Davon nehme ich bitte noch eine Portion®.

Im Wolkenlos bekommen unsere Pfifferlinge deshalb ihren
grof3en Auftritt — mal cremig im Stppchen, mal mit Pasta,
mal auf frischen Blattsalaten oder als feine Begleitung zu
herzhaften Klassikern. Sie sind unkompliziert, aromatisch und
ein bisschen eigenwillig. Also eigentlich genau wie ein guter

Sommertag an der Ostsee.

Und falls Sie sich fragen, ob man wegen Pfifferlingen extra

ins Wolkenlos kommen sollte:

Wir wiirden sagen, ja.

Die Pfifferlinge sehen das Ubrigens genauso.

Viel Freude beim Genielen!

|lhr Team vom Restaurant Wolkenlos




Frisch gebratene PﬁFFerIinge auf sommerlichen Blattsalaten =<3
an Granatapfel-Vinaigrette,

serviert mit luftgetrocknetem Serranoschinken und knusprigen Grissini

15,5

Cremiges PﬁFFerIingssijppchen mit Krauteroutons =<'

dazu reichen wir Ciabatta

9,8

Frische Tagliatelle =
mit Rahmphifferlingen, jungem Lauch
und Grana Padano-Hobel

17,5

Sie wollen ein Upgrade zu lhrer Pasta?
Gebratenes Lachsfilet ¢ + 12,5
Gebratene Tandoori-Maishahnchenbrust &2 + 10,0

Medaillons vom Schweinefilet
mit Pfifferlingen in Krauterrahm und Kartoffelgratin

25,5




