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CHRISTIAN MARZAHN
Kuchenchef

Im Jahr 2000 — nach seiner Ausbildung im
Residenz-Hotel in Heiligendamm — zog es
Christian Marzahn fir zwei Jahre in die Schweiz
in das Vier-Sterne Hotel Glarnischhof, dessen
Restaurant sich Gault Millau Punkte erkocht hat.
Nach Stationen wie dem Hamburger Le Canard
von Ex-Sternekoch Viehhauser, Hotel Elysee
oder Restaurant Calla, arbeitet er seit Uber
20 Jahren im Restaurant ,,Orangerie” des
Hotels IV Jahreszeiten Kuhlungsborn.
Dort wirkt er seit 2007 als Kichenchef.
Hier werden Gourmetklassiker und
kreative Ideen der gehobenen Kiche innovativ
und fantasievoll kombiniert.

HUMMER-MENU

Gruf3 aus der Orangerie-Kiiche und 1 Glas Cremant rose

000

Hummertatar

Chilimayo / Yuzukaviar / Apfel-Walnuf3crostini / Rotes Feigensenfeis

000

Gratinierte Hummerbisque
Raviolo / Cognac

000

»Hummer Thermidor®
ausgelostes Hummerfleisch / Senfrahm / Steinchampignons /
Tomate / Triffelkase / Blattspinat

000

Dessertetagere
Kostlichkeiten aus der Patisserie

Wir bitten Sie, mindestens 2 Tage im Voraus zu bestellen und

Ihren Tisch rechtzeitig zu reservieren. Buchbar ab 2 Personen.

Preis p.P. inkl. Weinbegleitung, Wasser und Heil3getrank 129, -
Menupreis ohne Weinbegleitung 96,-




